
Bebek  Serundeng  Andalan
Santika Premiere ICE BSD di
Desember 2020
written by Redaksi | 5 Desember 2020

Kabar6-Hotel Santika Premiere ICE-BSD City rutin menyajikan
menu baru yang menggugah selera para tamunya. Di Desember 2020
ini, Hotel Santika Premiere ICE-BSD City menyajikan menu bebek
sebagai  hidangan  andalan.  Hidangan  “Bebek  Serundeng”  ini
adalah  salah  satu  kuliner  khas  di  Surabaya  yang  menjadi
makanan khas kota Pahlawan.

Gurih dan empuknya daging Bebek disantap bersama nasi putih,
sayur  pencok  dilengkapi  dengan  serundeng  dan  slice  cake
tentunya akan menjadi pilihan yang tepat disantap saat makan
siang bersama kerabat maupun keluarga.

“Bebek diberi racikan bumbu kuning lalu ditambah dengan aneka
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rempah khas Indonesia yaitu daun salam, sereh, lengkuas dan
lain-lain,  sehingga  daging  nya  empuk  dan  gurih  ketika
dimakan,”  ujar  Chef  Michael,  Sabtu  (5/12/2020).

Lebih lanjut Chef Michael mengungkapkan, setelah bebek matang
kemudian dipanggang dengan bumbu kecap. “Teknik memanggangnya
tidak boleh terlalu lama, karena bebek cepat gosong akibat
tambahan bumbu kecap”.

Sajian Bebek Serundeng dapat dinikmati langsung di Restoran
Mandalika  atau  jika  tidak  sempat  mampir  ke  Hotel  Santika
Premiere ICE-BSD City menu bisa di take away dan free delivery
dengan minimum jarak dan pemesanan tertentu.

**Baca juga: Greenotel Cilegon Hadirkan Dori Sambal Matah

Tidak ketinggalan menambah kesegaran saat padatnya aktifitas
dengan  Blue  Shake,  menjadi  pilihan  yang  pas  untuk
mengembalikan  semangat  beraktifitas.  Perpaduan  Fresh  Milk,
Blue Curacao, dan Simple Syrup siap untuk menuntaskan dahaga
anda.(fit)

Greenotel  Cilegon  Hadirkan
Dori Sambal Matah
written by Redaksi | 5 Desember 2020
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Kabar6-Hadirkan makanan dan sehat namun tetap nikmat untuk
disantap,  Executive  Chef  Greenotel  Cilegon  Ipunk  telah
menyiapkan menu Pan Pried Dori Sambal Matah. Yaitu olahan ikan
dori dan nasi putih, ditambah tumis pokcoi, wortel dan jamur,
yang kaya akan gizi dan baik untuk penambah imunitas.

“Menu kita ini, ikan dorinya itu di-grill atau dibakar, lalu
dikasih topping sambal matah, dijamin nikmat dan menyehatkan.
Sangat cocok buat penambah imun bagi tubuh,” ujar Chef Ipunk,
Jumat (4/12/2020).

Untuk minuman, Chef Ipunk juga menghadirkan menu spesial di
Bulan Desember ini, yakni Pink go smoothies. “Jadi Pink go
smoothies ini adalah jus buah naga, dipadu dengan topping ice
cream vanilla. Ini sangat baik untuk kesehatan, dan penambah
mood yah di siang hari khususnya,” katanya.

Bagi  pekerja  kantoran,  atau  masyarakat  Kota  Cilegon,  bisa
datang ke Greenotel di Green Mega Blok Cibeber, meski hanya
untuk menikmati menu promo kami yaitu Pan Pried Dori Sambal
Matah, dan Pink go smoothies.



**Baca juga: Jaga Stamina Anda dengan Jahe Pletok ala Bakul
Jamu Bunda

“Harga kita cukup terjangkau yah untuk ukuran hotel bintang,
menu makan yang tadi di harga Rp60 ribu, dan minumannya Rp25
ribu saja,” pungkas Chef Ipunk. (fit)
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Kabar6-Jahe pletok merupakan minuman tradisional khas Betawi
yang sudah ada sejak jaman penjajahan Belanda. Minuman ini
dipercaya  dapat  meningkatkan  stamina  karena  terbuat  dari
tanaman rempah khas Indonesia yang kaya manfaat.

Di Jalan Asahan 7 no.18 RT 003 RW 015 Bencongan, Kelapa Dua,
Kabupaten Tangerang, jahe pletok ini menjadi primadona karena
dipercaya dapat menjaga kesehatan tubuh, apalagi di tengah
pandemi corona ini.

Putri  Maharani  selaku  owner  menjelaskan,  jahe  pletok  dari
Bakul Jamu Bunda adalah minuman herbal yang dapat di minum
dingin  ataupun  hangat.  Minuman  yang  kaya  manfaat  bagi
kesehatan  ini  berbahan  dasar  Jahe  dan  rempah-rempah  asli



Indonesia.  Warnanya  yang  merah,  rasanya  manis,  hangat  dan
wangi.

Bakul Jamu Bunda memiliki pilihan minuman herbal lainnya yang
juga  mempunyai  segudang  manfaat  bagi  kesehatan  diantaranya
Kunyit Asem, Beras Kencur, Empon Empon, Air Asem Gula Aren.
Tanpa  bahan  pengawet,  produk-produk  tersebut  dikemas  apik
menarik di dalam botol dengan stiker yang eye catching.

Semenjak pandemi corona beberapa bulan lalu, Bakul Jamu Bunda
banyak mendapatkan order dari beberapa rumah sakit, termasuk
Wisma Atlet Jakarta.

“Alhamdulillah mas. Iya bener, beberapa rumah sakit pesan.
Termasuk Wisma Atlet Jakarta itu buat pasien covid,” kata
pemilik akun instagram @bakulbunda21, Selasa (24/11/2020).

Produk  Bakul  Jamu  Bunda  ini  di  buat  khusus  dengan
memperhatikan bahan-bahan yang digunakan serta pengolahan yang
aman. Dibuat dengan bahan-bahan rempah alami khas Nusantara
tanpa menggunakan pengawet.

**Baca juga: Inul Buka Gerai Minuman Rasa Kekinian di Gading
Serpong, Rasanya Mantul

Minuman  ala  Bakul  Jamu  Bunda  memiliki  khasiat  diantaranya
membantu  mencegah  peradangan  pada  tenggorokan,  melancarkan
peredaran  darah,  meningkatkan  daya  tahan  tubuh,  mengatasi
kembung  pada  lambung,  membantu  mengatasi  masuk  angin  dan
menghilangkan rasa pegal-pegal.

Bagi Anda yang ingin tetap sehat dan stamina tetap terjaga di
tengah pandemi corona, silahkan pesan jamu yang disukai di
Bakul Jamu Bunda.(fit)
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Inul Buka Gerai Minuman Rasa
Kekinian  di  Gading  Serpong,
Rasanya Mantul
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Kabar6-Sukses  di  dunia  hiburan  tak  membuat  seorang  Inul
Daratista berpangku tangan dan tak melakukan apa pun. Malah
pedangdut ternama Indonesia ini terus mengembangkan kiprahnya
di dunia bisnis Nusantara.

Setelah sukses mengembangkan bisnis karaoke hingga 130 cabang,
pelantun lagu Masa Lalu yang dirilis pada 2013 ini, resmi
membuka gerai makanan dan minuman rasa kekinian dengan nama
Shake a Shake di Ruko North Goldfinch Blok RNG no.15 Jalan
Spring  Boulevard,  Cihuni,  Kabupaten  Tangerang,  dengan
menerapkan protokol kesehatan ketat, Minggu (22/11/2020).

“Ini grand opening serta gerai pertama untuk Shake a Shake,”
kata founder sekaligus Ambasador Shake a Shake, Inul Daratista
saat grand launching Shake a Shake di Gading Serpong, Minggu
(22/11/2020).
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Gerai kuliner kekinian tersebut menyediakan 8 varian minuman
rasa kekinian dan beberapa jenis kudapan gurih maknyus dengan
harga bersahabat.

Shake a shake menawarkan menu kudapan yang terbuat dari daging
ayam pilihan dengan berbagai varian rasa yang lezat serta
minuman yang bercita rasa kekinian.

“Chickin strawberry spicy dan mango pudding menjadi salah satu
menu andalan dari shake a shake. Tapi semuanya menu andalan
sih,” kelakar Inul sembari nyeruput mango pudding kesukaannya.

Inul  Daratista  bersama  dua  sahabat  gunting  pita  pertanda
dibukanya  gerai  kuliner  Shake  a  Shake  di  kawasan  Gading
Serpong.(fit)

Membuka gerai Shake a Shake, Inul bersama dua sahabat penuh
kesungguhan dan keseriusan. Sehingga, bahan untuk minuman dan
kudapan rasa kekinian itu didatangkan dari luar negeri.

“Kita tak main-main dalam memilih bahan untuk Shake a Shake
ini. Itu kita lakukan demi menjaga cita rasa dan kepercayaan
pelanggan,” tegas Inul.



Sehingga,  varian  makanan  dan  minuman  rasa  kekinian  yang
dihasilkan  pun  benar-benar  berkualitas.  “Saya  pede  dengan
Shake a Shake ini. Cita rasanya tidak ala-ala, ini bener-bener
mantap menyegarkan,” jelas Inul saat konferensi pers.

**Baca juga: Andre Surya, Jagoan Efek Visual pada Iron Man dan
Star Trek Podcast di SPJ Bintaro

Inul pun berharap, Shake a Shake dapat menambah warna baru
dalam  perkulineran  Nusantara  dengan  inovasi  terbaru  yang
menghasilkan kemasan dan citarasa kekinian.

So bro n sis daripada jauh-jauh, yuk buka aplikasinya dan
pesan  online  sekarang  aneka  minuman  dan  kudapan  kekinian
dengan harga cengli. Atau kalau mau datang langsung, tinggal
arahkan kendaraan Anda ke Ruko North Goldfinch Blok RNG no.15
Jalan Spring Boulevard, Cihuni, Kabupaten Tangerang, ditunggu
yai.(fit)
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Kabar6-Anda salah satu pecinta nasi goreng? Kiranya Kedai Oi
di Jalan Gatot Subroto, Tanah Merah, Kedaung Barat, Sepatan
Timur,  Kabupaten  Tangerang  dapat  menjadi  referensi.  Gerai
kuliner yang berada di depan Perumahan Panorama Sepatan itu
menawarkan aneka nasi goreng, kwetiaw hingga ayam geprek.

Sang  owner  Medi  Setiawan  mengatakan,  Kedai  Oi  yang
digawanginya  itu  memiliki  ciri  khas  tersendiri  dimata
pelanggannya. Selain level pedas yang dapat dipesan sesuai
selera, bumbu rempah nasi goreng kambingnya ‘medok jasa’.

Kedai Oi yang sudah nangkring di aplikasi Gofood dan Grabfood
ini  kerap  menjadi  destinasi  kuliner  masyarakat  Kabupaten
Tangerang, khususnya Sepatan dan sekitarnya.

“Salah satu menu andalan kita ya nasi goreng kambing itu om.
Kata para pelanggan sih bumbu rempahnya itu medok jasa,” kata
Medi ke Kabar6.com, Jumat (20/11/2020).

Pengunjung Kedai Oi, Bayu Septian menuturkan, sejak dirinya
icip-icip nasi goreng kambing disitu, Bayu mengaku kepincut
dan ingin memesan menu itu-itu lagi.



“Rasa mah gak bisa bohong bang. di Kedai Oi ini nasi goreng
kambing nya emang enak betul. mana dagingnya empuk, bumbunya
terasa banget,” paparnya.

Selain  nasi  goreng  kambing,  Kedai  Oi  juga  memiliki  menu
andalan  lain,  seperti  ayam  geprek  yang  kata  pelanggannya
mantul pisan.

**Baca juga: Angkringan Markonah di Catalina, Nongkrong Asyik
Harga Murmer

Oh iya, Kedai Oi juga menawarkan aneka jus dan minuman segar.
Dari  jus  wortel,  melon,  tomat  hingga  aneka  soft  drink
tersedia.

Nah tunggu apa lagi bro n sista, yuk kita kesana dan icip-icip
nasi goreng kambingnya.(fit)

Yuk, Santap Lezatnya Chicken
Steak Berbalut Keju Mozarela
di Hotel Santika Premiere ICE
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Kabar6-Berbicara  mengenai  kuliner  tentu  tidak  akan  ada
habisnya. Mulai dari kaki lima, warung makan hingga restoran
berbintang  berlomba  mengolah  sajian  menarik.  Tak  mau
ketinggalan, Hotel Santika Premiere ICE-BSD City coba ikut
meramaikan ragam kuliner dengan memberikan promo makanan yang
tidak boleh dilewatkan.

Sebagai chef suggestion sepanjang November 2020, Hotel Santika
Premiere  ICE-BSD  City  menampilkan  sajian  istimewa  Cheesy
Chicken Steak yang menggugah selera. Cita rasa yang dihasilkan
tentu saja berbeda dengan chicken steak biasanya, perpaduan
sempurna keju mozzarella yang meleleh dengan lembutnya daging
ayam yang dibalut tepung crispy lalu disiram saus barbeque
membuat ciri khas tersendiri saat disantap.

Michael Pandelaki, Executive Chef Hotel Santika Premiere ICE-
BSD City, mengatakan, chef suggestion di bulan ini, pihaknya
mempersembahkan Cheesy Chicken Steak dengan cita rasa yang
authentic.

Menu ini dipadukan dengan potongan potato wedges dan sayuran
yang cocok sebagai pendamping daging ayam yang crispy dan
lembut.



Sajian spesial ini dapat dinikmati dengan harga khusus dan
tersedia di Mandalika Restaurant, in-room service, serta take
away dan delivery service.

**Baca juga: Produksi Pisang Geprek Mahasiswa Tangerang sudah
Masuk Pasar Luar Kota

“Promo ini berlaku hingga akhir November 2020. Tak hanya itu,
Hotel Santika Premiere ICE-BSD City akan rutin mengeluarkan
promo  promo  menarik  setiap  bulannya  untuk  memanjakan  para
pengunjung. Oleh karena itu follow official account Instagram
@santikapremiereicebsdcity  untuk  update  promo  menarik
lainnya”, kata Michael.(fit)
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Kabar6-Di  tengah  pandemi  Covid-19,  mayoritas  masyarakat
mengurangi aktivitas di luar rumah. Mereka keluar rumah hanya
untuk hal-hal yang penting saja, termasuk dalam hal pemenuhan
makanan atau camilan di rumah.

Salah satu camilan itu, Pisang Geprek Nyam-Nyam. Usaha yang
dikelola  Cindy  Febria  Ghozaliani  ini  menyediakan  pelayanan
pesanan antar untuk memenuhi camilan saat di rumah. Usaha di
Jalan KH Hasyim Ashari ini sudah bekerja sama dengan GrabFood,
GoFood, Link dan berbagai fasilitas layanan online lainnya.

Cindy  mengatakan,  usaha  Pisang  Geprek  Nyam-Nyam  dimulainya
sejak  1  Februari  2020.  Awalnya,  dirinya  kepikiran  menjual
Pisang  Geprek  seperti  di  Makasar,  Lampung  dan  Jogja
menggunakan sambel. “Tapi saya sesuaikan dengan lidah warga
Tangerang, pisang geprek menggunakan selai,” kata Cindy kepada
wartawan, Selasa (9/11/2020).



Meski  demikian,  Pisang  Geprek  disajikan  menggunakan  varian
rasa  seperti  coklat,  vanila,  stroberi,  blueberry,  taro,
greentea, lemon dengan toping almond, milo, choco yang siap
memanjakan lidah pembeli.

“Kami juga inovasi menu kebab pisang coklat, banana strudel
dan ada juga Pisang Geprek bulat dalam kemasan untuk dikirim
ke  pelanggan  di  luar  kota.  Karena  sambil  kuliah,  saya
mempercayakan usaha kepada pegawai,” kata mahasiswi semester 5
UIN Raden Intan Lampung ini.

Sejauh ini, lanjut Cindy, pesanan pisang Geprek dalam kemasan
sudah sampai ke kota serta kabupaten di wilayah Jawa Timur dan
Palembang. Sementara untuk pembelian di food trucknya, Cindy
memastikan sudah sesuai protokol kesehatan.

“Sekarang  maupun  sebelum  pandemi,  kami  memang  sudah
memberlakukan pembelian take away. Jadi, tidak terlalu banyak
orang di tempat,” jelas Duta Pemuda Kota Tangerang itu.

Cindy mengaku menerima pesanan pisang Geprek Nyam-Nyam untuk
acara-acara  pernikahan,  arisan,  acara  kantor  dan  berbagai
acara  lainnya.  “Biasanya  lebih  banyak  yang  pesan  banana
strudel kalau buat acara-acara,” ungkapnya.

**Baca juga: Angkringan Markonah di Catalina, Nongkrong Asyik
Harga Murmer

Sejauh ini, kata dia, keuntungan atas penjualan pisang geprek
nya  berkisar  Rp5  juta  perbulan.  Saat  pandemi  ini  memang
sedikit berkurang penghasilannya, tapi saya yakin tetap bisa
bertahan. “Saya harap pandemi cepat berlalu agar penjualan
pisang Geprek kembali meningkat,” tandasnya. (oke)
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Angkringan  Markonah  di
Catalina,  Nongkrong  Asyik
Harga Murmer
written by Redaksi | 5 Desember 2020

Kabar6-Jatuh  bagun  dalam  berusaha  tak  menyurutkan  semangat
tujuh  pemuda  di  Cluster  Catalina,  Pagedangan,  Kabupaten
Tangerang untuk tetap mencari pundi rupiah di tengah corona.

Setelah sebelumnya sempat gulung tikar di usaha berbeda, kali
ini 7 enterpreuneur muda ini mendirikan Angkringan Markonah
(Maranggi Kok Ngeunah).

Berlokasi di Blok AA Cluster Catalina, 7 pemuda ini menyajikan
aneka ragam menu kuliner dengan harga murah meriah (murmer)
dan cukup bersahabat.
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Dari sego kucing Rp2.000 per bungkus, sego ayam Rp4.000 per
bungkus,  hingga  aneka  sate  yang  dibanderol  Rp2.000  hingga
Rp4.000 per bungkus

Selain itu, Angkringan Markonah ini juga menyediakan paket
spesial. Seperti sate maranggi Rp30 ribu, sate taichan Rp25
ribu hingga sate Madura Rp22 ribu per porsinya. Minuman di
gerai kuliner ini, ada juga yang menghangatkan tubuh, seperti
wedang jahe dan lainnya. Harganya pasti murah dan terjangkau.

Angkringan Markonah ini menurut Yoga sang owner, menjadi ajang
silaturahmi bagi sesama warga Cluster Catalina.

Sambil icip-icip menu sederhana dengan rasa bintang lima, dari
anak-anak  hingga  orang  dewasa  kerap  kumpul  di  Angkringan
Markonah  dengan  jam  operasional  Jumat  hingga  Minggu  pukul
19.00 WIB hingga 00.00 WIB.

**Baca juga: Nyobain Bakmi Tomyam di Bakmitopia Yuk

“Ya, omset lumayanlah. Yang penting tetap semangat dan jangan
pernah  putus  asa,”  kata  Yoga  ke  Kabar6.com,  Minggu  malam
(8/11/2020).(Eka)

Nyobain  Bakmi  Tomyam  di
Bakmitopia Yuk
written by Redaksi | 5 Desember 2020
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Kabar6-Olahan bumbu rempahnya khas Indonesia, citarasa kuahnya
segar menggiurkan, sejumlah seafoodnya menggugah selera. Ya,
Bakmi  Tomyam  di  Bakmitopia  Giant  BSD,  Tangerang  Selatan,
menjadi primadona pengunjung.

Memesan seporsi Bakmi Tomyam yang harganya tak membuat dompet
lengket itu cuma sebentar. Kurang dari lima menit, pelayan
yang ramah mengenakan face shield, sarung tangan dan masker,
sudah datang mengantarkan menu yang dipesan.

Seporsi Bakmi Tomyam porsi besar di meja saji berisikan bakmi,
sayuran, jamur, aneka potongan seafood, beberapa cabai rawit,
bawang  merah  serta  potongan  batang  serai  menyempurnakan
tampilan menu.

Seruputan  kuah  yang  kental  dengan  olahan  bumbu  tomyam
bercampur  medoknya  citarasa  saripati  udang,  membuat  perut
mendadak keroncongan. Sekali menyeruput, Anda pasti ketagihan
untuk menyeruputnya kembali.

Setelah menyeruput kuah, potongan seafood pun jadi sasaran
selanjutnya.  Empuk  dan  tekstur  nan  lembut  dari  potongan
seafood membuat Anda lupa kalau masih ada pekerjaan yang harus
diselesaikan segera, ups!



Selanjutnya gulungan mie di ujung sumpit terasa begitu legit
dan kenyal. Ditambah seruputan kuah segar menggiurkan, membuat
petualangan kuliner Anda hari ini jadi sempurna.

Menurut Emi (22) seorang pengunjung resto, Bakmi Tomyam di
Bakmitopia  menjadi  favoritnya  sejak  lama.  Saban  mampir  ke
Giant  BSD,  dirinya  kerap  menyempatkan  diri  bersantai  ria
dengan icip-icip seporsi Bakmi Tomyam.

Kata Emi, seporsi bakmi tomyam di gerai kuliner itu bumbunya
sangat terasa dan lengkap. Citarasanya juga enak sekali.

“Bumbunya beda, benar-benar terasa dan menyegarkan,” kata dia,
Jumat sore (30/10/2020).

Bersama dua sahabatnya, Emi memesan tiga porsi bakmi tomyam.
Alasannya, ketiga wanita berhijab itu memang suka menu yang
sama dari gerai kuliner yang ada di pojok Giant BSD.

“Hahah  kayak  janjian  ya  pak,  mesan  tiga  menu  yang  sama,”
kelakarnya.**Baca juga: Lepaskan Penat Anda dengan Moshee.

Sambil chit-chat (ngobrol) ini itu, tak terasa tiga porsi yang
ada di meja saji bersih tak bersisa. Emi pun memesan menu
lainnya sebagai penutup.

“Mantap rasanya pak,” pungkasnya.(Fit)

Lepaskan  Penat  Anda  dengan
Moshee
written by Kabar 6 | 5 Desember 2020
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Kabar6-Di tengah cuaca yang tak menentu seperti sekarang ini,
menikmati segelas minuman hangat menjadi pilihan tepat. Selain
dapat menghangatkan tubuh, minuman hangat juga dapat membuat
fikiran lebih tenang dan rileks.

Di Santika Premiere ICE, Moshee menjadi minuman hangat yang
kerap dipilih tamu dan pengunjung hotel. Minuman berbasis susu
dan taburan kayu manis ini diklaim mampu membuat rileks dan
membuat hati menjadi senang.

Menurut  Rosim  selaku  Food  and  Beverage  Manager,  Moshee
merupakan menu beverage terbaik di Oktober 2020 ini.

Dengan harga terjangkau Rp35 ribu, Moshee merupakan perpaduan
menarik  antara  susu  segar  dengan  sirup  kurma,  sirup
strawberry,  dan  taburan  bubuk  kayu  manis.

“Perpaduan rasa unik antara manis dan asam mampu menaikan mood
setelah  melewati  hari  yang  melelahkan,”  kata  Rosim  ke
wartawan,  Rabu  (21/10/2020).

**Baca juga: Ngopi Sambil Nyicip Singkong Goreng di Coffee

http://kabar6.com/ngopi-sambil-nyicip-singkong-goreng-di-coffee-shop-ini-uenak-tenan/


Shop Ini, Uenak Tenan.

Nah, apakah Anda dan orang yang disayangi ingin merasakan juga
kenikmatan  segelas  Moshee,  silahkan  datang  dan  buktikan
sendiri hanya di Santika Premiere ICE.(Fit)

http://kabar6.com/ngopi-sambil-nyicip-singkong-goreng-di-coffee-shop-ini-uenak-tenan/

